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- LE SPECTALITA DELLA CASA
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Tuna u panceti punjena 105,00 kn
sa sirom garnirana s povréem sa zara

Tuna in bacon stuffed with cheese
served with grilled vegetables

Gefuellter Tunfish in speckmantel

garniert mit gemuesegrill
_Tonno in pancetta ripiena al formaggio
servito con verdura alla griglia 2

Tuna u povréu
garnirano sa kuhanim krumpirom ;

Tuna in 'vegetable sauce served with boiled potato - : : et
Tunfish in gemuese sose salzige kartoffeln :
Tonno in salsa di verudre servito con patata cotta

i}

100,00 kn *

Mediteranski sote s pljukancima (Domaca svjeZa tjestenina) - 80,00 kn

Mediterraneo sauté with pljukanci (Homemade fresh pasta) .
Mittelmeer sauté mit Pljukanci (Hausgemachte frische Pasta)
Mediterranean di manzo con pljukanci (Pasta fresca) : : - )
/ !
¢




Pag lamb i il -
- with potatoes (1 portion)

Pager Lammfleisch

mit Kartoffel (1 Porcion)

Agnello di Pago

servito con patate (1 porzione)

 DALMATINSKI SPECIJALITETI
BT "~ DALMATIAN SPECIALTIES
~ DALMATINISCHER SPEZIALITAT
: SPECIALITA DALMATE :

Dalmatinska PaSticada sa njokama : i lﬂg,Oﬁkn e
Dalmatian Pasticada with gnocchi s £ -
Dalmatinischer PaSticada mit Gnocchi

Pasticada Dalmata con gnocchi

.

Dalma_ﬁnski Brudet sa palentom . 100,00 kn
Dalmatian Brudet with polenta, - 4
Dalmatinischer Brudet mit Polenta

Zuppa di pesce alla Dalmata servita con polenta
/
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oL ~ » .+ HOUSE SALADS
g Vi HAUS SALAT
. LE NOSTRE INSALATE
Salata sa tunom ' - . 60,00 kn
Tuna salad
Tunfisch salate
Insalata con tonno
Salata sa piletinom : | ‘ 60,00 kn
Chicken salad + ..o ~=bf |
- Salat mit Huehner fleisch ' 2
Insalata con pollo
Salata sa sirom : 0y - 60,00 kn :
Cheese salad = el et
Salat mit kaese "
Insalata con formaggio -
" HLADNA PREDJELA
=g COLD DISHES . 2
. KALTE VORSPEISEN |
. PIATTI FREDDI : 48
Paiki sir (100g) 70,00 kn
- Pag cheese /
Pager Kise s ]
Formaggio di Pago ¢ :
Dalmatinski prsut (100g) 650 kn
Dalmatian smoked ham g
Dalmatinischer rohschinken =

Prosciutto crudo Dalmata
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- ~Slavonski kulen (100g) =~ " ©~ - :
/77 Slavonian sausage e e mgr
Slavonischer Kulen (Salami)
- Salsiccia di maiale
Salata od hobotnice : 90,00 kn
Octopus salad :
Kraken salat
Insalata di Polipo
TOPLA PREDJELA L
'~ HOT DISHES
WARME VORSPEISEN
PRIMI PIATTI
Pljukanci (Domaca svjeza tjestenina) sa plodoviina mora ' 7-5,09 kn
Pljukanci (Homemade fresh pasta) with seafood . : .
Meeresfriichte (Hausgemachte frische Pasta) mit Pljukanci :
Pljukanci (Pasta fresca) con frutti di mare
Crni plju_khnci (Domaca svjeza tjestenina) sa sipom 80,00 kn
Black pljukanci (Homemade fresh pasta with cuttlefish 5
Schwarze Pljukanci (Hausgemachte frische Pasta) mit Sepien
Plukanci (Pasta fresca) neri con seppie
RiZoto s plodovima mora 65,00 kn '
Seafood risotto /
Meeresfruchte rissotto _
Risotto a1 frutti di mare &
Crni riZoto 75800 kn
Black risotto ' :

Schwarze rissotto #
Risotto al nero di Seppia

A2 KONOBA
= ARCAROLA
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¢ SUPPEN
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Goveda juha ‘ _ 25,00 kn
Beef soup
Rindfleisch suppe

Brodo di carne (manzo)

Riblja juha : 30,00 kn
Fish soup ol :

- Fisch suppe
Brodo di Pesce

Raj¢ica juha | "_ e ~ 25,00kn
Tomato.soup = : e e
Tomaten suppe = s

Crema di pomodoro

®

' . MESNA JELA | 5 A

MEAT DISHES A
FLEISCH SPEISEN et
/PIATTI DI CARNE §
Pljeskavica sa sirom | B 70,00 kn
Grilled minced meat stuffed with cheese - 2
Hackfleisch steak mit Kaese PR N el

Polpetta al formaggio gk

MijeSano meso : . _ 75,00 kn ,_';'"’

Mixed meat
Gemischtes fleisch
Carne mista alla griglia
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e drezaksa sirom ©
~ Steak stuffed with cheese

Steak gefuellt mit Kdse® +

- Bistecca con formaggio 0
Pileéi file na Zaru | ! . . 65,00 kn
Grilled chicken fillet
Haehnchen filet
Petto di pollo alla griglia .
Puretina u umaku od gljiva | . 70,00 kn
Turkey in mushroom sauce™ ' '
. Truthahn mit pilze sose 2
Tacchino 1n salsa di funghi
Zagrebacki odrezak & | N 70,00 kn f-'. ’
Zagreb steak = R N e,
Cordon Blue * ' '
Argentinski odrezak e 170,00 kn
Argentina Steak g : A, ' S
Argentinien Steak | AL ke
Argent_ina_ Steak -
/
'
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_ ~ FISH DISHES -
* ' FISCH SPEISEN
> PIATTI DI PESCE

Riblja plata (2 osobe) . 320,00 kn
Fish platter for (2 people)
Fisch Platte (2 personen)

Piatto di pesce (2 persone)

Orada, Brancin por cca 450g 120,00 kn

Seabrean - Sea/bass = < |
- Goldbrasse — Wolfsbarsch

Orata - Spigola (Brahcino)

Riba 1.kl (1kg) : eXa il - 400,00 kn
Fish 1. kil . o, o<t
Fisch 1. klasse =

Pesce 1.kl

Jadranska lignja (1kg) ; L | 350,00 kn
Adriatic squid | : -
Adria Tintenfisch ;
Calamari dell Adriatico : - S
Sampijer, Skarpina (1kg) 450,00 kn
- St. Peter’s fish, Grouper /
Petersfisch, Grosser drachenkopf
San Pietro, Scorpena &

Tuna na Zaru 80§00 kn
Grilled tuna steak Ll P

Tunfisch am Rost i
Tonno alla griglia
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77 - Grilled squidss 0 58 i

. Tintenfisch am Rost = +
- Calamari alla griglia - -

5
na

Lignje frigane : . 70,00 kn
Fried squids
Tintenfisch  gebraten

Calamari fritti

Panirani file osli¢a : 60,00 kn
Hake fillet in breadcrumbs :

. Panierte Seehechtfilet
Nasello impanato

o H

RAKOVI R
CRABS / KREBSE / CROSTACEI = :

Skampi (1kg) R 450,00 kn
Shrimp =« ' o, : e
Scampi o | R i

SKOLJKE

SHELLFISH / MUSCHLEN / COZZE
. / =

Dagnje ' - - 1. porcija (0,50kg) 100,00 kn
Mussles - 1 portion (0g50kg)
Miesmuscheln 1 porcion (0,50kg) 4
Cozze 1 porzione (0,50kg) 5 a i e
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Pommes frittes
French fries
Pommes frittes
Patatine fritte

Duved-riza

Vegetable stew with rice -~
“Gemuese-Reis = #4¥ |
Djuved (peperonata dalmata)
Povrée na Zaru

Grilled vegetable

Gemuese grill =

Verdure alla griglia

Blitva na-dalmatinski
Dalmatian chard
Mangold

Bietola alla Dalmata

Salate sezonske

. Seasonal salad /
Salat '

Insalata di stagione

. SIDE DISHES
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BEILAGEN
. CONTORNI

15,00 kn

20,00 kn

30,00kn

v

20,00 kn
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- Umak od gljiva > ey | 1500kn

Mushroom sauce T

Pilzsauce

Salsa ai funghi

-

Tartar umak - iy 12,00 kn
Tartar sauce ; % "

Tartarsauce ' R
Salsa tartara Sl S | o |
Dalmatinski umak (Tr$éanski umak) 10,00 kn
Dalmatian sauce ; 7 ¥
Dalmatinische sauce & 5Tl s TR i
Salsa Dalmata : o

Ajvar agt | i 1.2,(_)I0kn
Ajvar : ' ' el
Ketchup "~ | Bt X 10,00 kn
Ketchup

Majoneza 10,00 kn :
Mayonnaise . i
. Maionese /

Maslac - | ¢ 5,00kn
Butter : : Ees.
Burro g 'ﬁ I,'-"'

Masline _ 15,00 kn
Olives . . £
Oliven \ s
Olive ' B
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SSERTS / NACH SPEIZEN / DESSERT
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Paladinke s ¢okoladom
Chocolate pancakes
Pfannkuchen - schokoladen

Crepes con cioccolato : |
Paladinke s domacim pekmezom iy ' 25,00 kn
Jam pancakes ! - A

Pfannkuchen — marmelade
~ Crepes con marmellata

]

Kola¢ i X 17,00 kn
Cake ' :

Kuchen ' & ex A s TR i
Dolce del giorno : e
KRUH (1 koSarica) B TR NG 5,00 kn
Bread (1 basket) | RATAT. ks

Brot (1 Portion)
Pane (1 porzione)

UGOSTITELJSKI OBRT — BARCAROLA
V1. Matko Birovljevi¢, OIB: 16987743537, Golija 41, HR-23250 PAG
Usluge i porezi su uraCunati u cijenu ® Knjiga Zalbi nalazi se na Sanku
Ako niste dobili racun, niste ga duzni platiti ® Ne to¢imo alkohol maloljetnim osobama ~
Tax is included in price ® Complain books is on the bar @ If you haven't recieve an invoice,
you are not obligate to pay ® We do not sell alcohol to minors
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